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Тосканский салат� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 240 г • 770i
Салатные листья, томаты, оливки, каперсы, гренки

Цезарь с вялеными томатами  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �165 г • 780i
Заправка из кешью, гренки, ромейн

Зеленый салат   � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �170 г • 720i
Листья салатов, сельдерей, огурцы, бобы эдамаме, редис,  
зёрна граната и медово-горчичная заправка с мятой

Салат с киноа и кунжутной заправкой  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 170 г • 780i
Листья салатов, томаты, авокадо, лук красный,  
сок свеклы, уксус винный, соевый соус, сироп топинамбура

Мини-чебуреки� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 135 г • 630i
Начинка из овощей, томатный соус с грузинскими специями:  
шереули, кумин, сумах

Жареные мини-хинкали � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 190 г • 600i
Шампиньоны, кунжутное масло, соевый соус,  
горчица дижонская, лук фри, сумах

Грибной с белой фасолью  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 340 г • 690i
Наваристый бульон, микс грибов, овощи

Томатный  с пепперонатой и песто   � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 270 г • 670i

Тыквенный с киноа и имбирным маслом� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 280 г • 660i

Лобиани из слоёного теста � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 200 г • 520i
Закрытый пирог из слоёного теста с красной фасолью  
и грузинскими специями

Римская пицца Маринара � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 300 г • 710i
Томатный соус, оливки, каперсы, базилик, чеснок

Запечённый фаршированный перец  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 180 г • 710i
Растительное мясо, томатный соус, песто и крем из кешью

Картофель жаренный с грибами  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 270 г • 690i

Ригатони с фрикадельками, грибами  
и трюфельным соусом  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 425 г • 790i

Люля с томатным соусом � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 220 г • 650i
Растительное мясо, томатный пряный соус с кинзой  
и грузинскими специями

Яблочный тарт � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 120/50 г • 480i

Пеламуши с йогуртом и гранолой � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 200 г • 420i
Сок виноградный, каркаде

Сорбет манго � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 50 г • 230i

Лимонад Кизил-Клубника-Тимьян  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 250 мл • 470i
Пюре кизил, пюре клубничное, сироп тимьян, свежая клубника

Чай Клюква-Розмарин-Кипрей � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 600 мл • 570i
Пюре клюквы, розмарин, мед, иван-чай, гвоздика

Латте куркума � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 350 мл • 370i
Кокосовое молоко, куркума, сахарный сироп

Фисташковый РАФ  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 300 мл • 410i
Кофе, кокосовое молоко, кокосовые сливки, фисташковая паста
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