
Зеленый са лат 
Листья салатов, сельдерей, огурцы, бобы 
эдамаме, редис, зёрна граната и медово-
горчичная заправка с мятой

170г 720¤

Тёп лый са лат с картофелем 
Огурцы, томаты вяленые, мини-шпинат, кунжутное 
масло, соевый соус, горчица дижонская

220г 750¤

Са лат с киноа и
кунжу тной заправкой 
Листья салатов, томаты, авокадо, лук красный, 
сок свеклы, уксус винный, соевый соус, сироп 
топинамбура

170г 780¤

Лобиани из слоёного теста
Закрытый пирог из слоёного теста с красной фасолью и грузинскими специями

200г 520¤

Люля с томатным соусом
Растительное мясо, томатный пряный соус с кинзой и грузинскими специями

220г 650¤

Цветная капуста 
Запечёная капуста с сванской солью

190г 630¤

Суп-пюре из зеленого горошка 300г 580¤

Пеламуши с йог уртом и гранолой 
Сок виноградный, каркаде

200г 420¤

Лимона д Кизи л-К лубника-Тимьян 
Пюре кизил, пюре клубничное, сироп тимьян, свежая клубника

250мл 470¤

Чай К люква-Розмарин-Кипрей 
Пюре клюквы, розмарин, мед, иван-чай, гвоздика

600мл 570¤

Лат те куркума 
Кокосовое молоко, куркума, сахарный сироп

350мл 370¤

Фисташковый РАФ
Кофе, кокосовое молоко, кокосовые сливки, фисташковая паста

300мл 410¤

Мини-чебуреки
Начинка из овощей, томатный соус  
с грузинскими специями: шереули,  
кумин, сумах

135г 630¤

Хрустящий бак ла жан  
с соусом сациви
Грецкий орех, аджика красная, грузинские 
специи

180г 750¤

Жареные мини-хинка ли 
Шампиньоны, кунжутное масло, соевый 
соус, горчица дижонская, лук фри, сумах

190г 600¤

Суп

Десерт

Напитки

Салаты Закуски

Горячие блюда

Постное
            меню


